[ N'hésitez pas & demander notre plat dujour §] ]

POTOQG (A partir de 11h00 - Uniquement en hiver)

Entrées

ANTIPASTO ITALIANO 12.00€
Charcuterie variée + fromage + verdure
CARPACCIO DE BOEUF 12.00€

Huile d'olive + copeaux de parmesan + roquefte
+ vinaigre balsamique

Crustacés
SCAMPIS AIL CREME wecs) 16.00€
SCAMPIS PINO @pcs) 18.00€

Flambés a la sambuca + créeme tomate

Nos plats de crustacés sont servis avec des tagliatelles fraiches

P&tes maison
GRATIN “CAFFE PINO” 13.00€

Créme + fomates + jambon + champignons
+ oeufs + petits pois

SPAGHETTI BOLOGNESE 12.00€
Hachés + sauce tomate + oignons

SPAGHETTI CARBONARA 13.00€
SPAGHETTI AUX SCAMPIS @secs) 16.00€
Huile d'olive + tomates fraiches + creme

PENNE AUX 4 FROMAGES 13.00€
PENNE JAMBON CREME 13.00€
PENNE A L’'ORTOLANO 13.00€

Aubergines + courgettes + tomates + oignons
+ origan + huile d’clive + napo

PENNE DU CHEF 13.00€
Huile d'olive + tomates + basilic + pancetta + oignons
PENNE AUX CHICONS 13.00€
Lardons + créme + chicons

Viondes et volailles
ESCALOPE PARMIGGIANA 17.00€
Tomates + mozzarella + aubergines

ESCALOPE SALTIMBOCCA 17.00€
Jambon de Parme + mozzarella + fomates

ESCALOPE DU CHEF 17.00€
Panée avec jambon + champignons + créme + fomafes
ESCALOPE MILANESE 16.00€
Panée nature

ESCALOPE PIZZAIOLA 17.00€

Tomates + ail + olives noires + napo

CARPACCIO DE SAUMON FUME 13.00€
FONDU PARMESAN 12.00€
CROQUETTES DE CREVETTES GRISES  13.50€
rSGArHPIS(!JIAVO_II.qum” 17.00€
omates + créeme + ail (piquan

SCAMPIS A LA TOSCANE (secs) 18.00€
Pancetta + tomates + champignons

RAVIOLI ARTISANAL A LA RICOTTA 13.00€

Huile d'olive + basilic + sauce fomate + oignons + épinards

LASAGNE A L'ITALIENNE (maISoN)  13.00€
Hachés + sauce tomate + oignons + creme
CANNELLONI A LA VIANDE (MAISON)  13.00€
Hachés + sauce bolo + cignons + creme
TAGLIATELLE PRIMAVERA 13.00€

Tomates + courgettes + qubergines + oignons + champignons

+ légumes divers
TRIO DE PATES (cHer/s From./scampis)  26.00€

Minimum 2 couverts

Portion enfcn‘_r_: -3.00€

Uniquement pour les enfants de moins de 12 ans, mercil

ESCALOPE DE POULET NATURE 14.00€
ESCALOPE DE POULET A LA SICILIENNE 15.00€

Tomates + olives + oignons
17.00€

STEAK DE BOEUF GRILLE
SAUCE AU CHOIX 2.00€

Gorgonzola - mayonnaise - poivre vert - poivre vert créeme
- champignons creme - pizzaiola

AMERICAIN PREPARE (MAISON)

Avec crudités + frites

Toutes nos escalopes sont de viande de veau et servies avec des tagliatelles fraiches.

Les cuisines ferment tous les jours & 20h15
excepté le vendredi & 21h15.

0 Tous nos plats chauds sont @ emporter (- 1.00€).



Salades

GENOVESE 14.00€  FRISEE AUX LARDONS ET GORGONZOLA 13.00€
Mozzareila di buffalo + huile d'olive + tomates + basilic Meélange de salade + lardons + Gorgonzola au vinaigre
" A .an de framboises
ﬂgt!.rlgﬁgs grillées + champignons frais 13 € FHISEE All! SI}‘MPIS [5 EIEGES] 15.00€
+ copeaux de parmesan SM n E
MEDITERRANEENNE 16.00€ il e by
Thon sur lit de salade garnie + tomates fraiches
+ saumon fumé + crevettes roses
Boissons chaudes
LAIT CHAUD 230€  VIENNOIS 3.30¢€
ecémel chaud + Chantfilly

T S a0 VIN CHAUD (e e uniouemenn 2.50€

o i 0X0 2.50€
e 230€  SUPPLEMENT CHANTILLY 0.60€
Cafes
CAFE 2.40€  IRISH COFFEE 6.00€
Esansso 2. 4n€ Whisky + Chantilly + sucre de canne
nEBAFEINE 2.&0€ EmAal;em;fy +(Eg:§nE'E + sucre de canne 6.Illl€
CAPPUCCINO CHANTILLY 3.20€

CAPPUCCINO MOUSSE DE LAIT  3.20€ F§E§§§ﬂgﬂﬂy _—

LATTE MACCHIATO 3.70€ -
Café + mousse de lait + ardme & la demande

FQux et limonades

CHAUDFONTAINE PLATE 25¢1 2.50€ COCA-COLA 2.50€
CHAUDFONTAINE PETILLANTE 250 2.50€  COCA-COLA ZERO 2.50€
CHAUDFONTAINE PLATE 50c. 450€ COCA-COLA LIGHT 2.50€
CHAUDFONTAINE PETILLANTE 500 4.50€  FANTA 2.50€
SAN PELLEGRINO PETILLANTE s0c. 4.80€  SPRITE 2.50€
*ERRIER CITRON 250 2.50¢€¢ MINUTE MAID

ICOLES 2.50€ ORANGE 2.70€
3INI/GINI PASSION 2.50€ POMME CERISE 2.70€
UZE TEA 250 2.50€ ANANAS 2.70€
UZE TEA PECHE 250 2.50€ MULTIFRUITS 2.70€
JANADA DRY 2.50€ PAMPLEMOUSSE ROSE 2.70€
{ORDIC TONIC 2.50€ TOMATE 2.70€
IORDIC AGRUMES 2.50€

,CHWEPPES AGRUM’ LIGHT 2.50€¢ REDBULL 2.50€
IEGEOIS 2.50€

|
ECEMEL 2.50€ |

A Veuillez nous signaler toute allergie alimentaire.




(Au fOt)

JUPILER 25c1 2.40€
JUPILER 33cL 2.70€
SCOTCH CTS 20cL 2.70€
SCOTCH CTS 2s¢cL 3.30€
SCOTCH CTS 33cL 3.50€
(Spéciales)

KRIEK EXTRA 3.70€
CINEY BLONDE/BRUNE 3.70€
LEFFE BRUNE 33cL 3.70€
RADIEUSE 33c1 4.50€
DUVEL 33cL 4.70€
JUPILER NA 25¢1 2.50€
GORDON BRUNE 33cL 4.50€
CARLSBERG 3.80€
BIERE Au CHATEAU KASTEEL BrRUNE 33cL 4.70€
RODENBACH 3.90€
ORVAL 33¢cL 4.90€
Aperitifs

APERITIF MAISON 6.00€
CAMPARI NATURE 5.00€
CAMPARI ORANGE 6.00€
MARTINI ROUGE/BLANC 5.00€
PINEAU DES CHARENTES 5.00€
PORTO ROUGE/BLANC 5.00€
PISANG ORANGE 6.00€
KIRR 5.00€
RICARD 5.00€
Apéritifs spéciaux

APEROL 5.00€
APEROL SPRITZ 71.50€

Aperol + Cava + eau pétillante

AlCOO‘S (Sans accompagnement)

« \
Bleres (N'hésitez pas & nous demander notre biére du mois)

LEFFE BLONDE 33cL :
TANGO/MAZOUT/PANACHE 2501
TANGO/MAZOUT/PANACHE 33¢1

GRENADINE SUPPLEMENTAIRE

LINDERMANS KRIEK 33ct
KWAK 33cL

ROCHEFORT 10° 33¢cL
CHIMAY 9° 33cL
HOEGAARDEN BLANCHE
HOEGAARDEN Rost
PECHERESSE
ST-FEUILLIEN GRAND CRU
TRIPEL KARMELIET
CORONA

CUBANISTO

CYNAR

PICON

PICON BIERE

PICON VIN BLANC
CRODIND (SANS ALCOOL)
AMUSE-BOUCHE

Olives + cacahouettes + fromages

KIRR ROYAL

Créme de cassis + Cava

JACK DANIEL'S
VODKA BLANCHE OU ROUGE
GENIEVRE

3.70€
2.70€
3.00€

0.30€

4.00€
4.90€
4.90€
4.90€
3.30€
3.50€
4.50€
4.50€
4.90€
4.50€
4.50€

4.50€
5.00€
5.90€
5.50€
3.50€
5.00€

7.50€

6.00€
6.00€
4.00€

ACCOMPAGNEMENT : 1 PETITE BOUTEILLE DE COCA OU JUS D'ORANGE OU TONIC 2.00€ 1ReoBULL 2.50€

BACARDI 6.00€
HAVANA 6.00€
J&B 6.00€
GIN 6.00€
Digestifs

COGNAC 5.50€
CALVADOS 5.50€
SAMBUCCA 5.50€
GLENFIDDICH 5.50€

AVERNA 5.50€

AMARETTO
LIMONCELLO
GRAPPA
GRAPPA MIEL

5.50€
5.50€
5.50€
5.50€




Vins
LE VERRE 3.20€ CAVA MVSA BRUT (AU VERRE) 5.00€

PICHET 1/4 6.50€  MOELLEUX (AU VERRE) 4.00€
PICHET 1/2 13.00€  CAVA MVSA BRUT (LA BOUTEILLE) 25.00€

Robe jaune-verte et bulle vive. Ardmes de meicn mur, de banane et

Vl ns blo NCsS pomme verte. Sec, vif et fruité.
INFINITI BIANCO /(L5 Pouilles - italie) 19.00€

Belle intensite pour un vin fruité avec des notes florales. Bouche fraiche aux notes fruitées et minérales. Finale persistante

GLOIRE DE GUILLAUME CHARDONNAY VIOGNIER (Longuedoc - France) 25.00€

Robe joune or aux reflets verts, Avec des arémes cilronnés. de fruits biancs ([péche. poire] ef de brioche, ce vin es! intensément fruité. Il montre
également un magnifigue volume en bouche, ainsi gu'une belle longuedur.

Vins rouges
INFINITI PRIMITIVO (Les Pouilles - Italie) 19.00€

Excelient vin aux arémes typiques de fruits noirs. Bouche harmonieuse aux tannins souples el & o finale longue.

BIIOIIHEL MALBEC (Mendoza - Argentine) 25.[]0{

Couleur intense rouge-violet. Au nez, des arémes de confifure de cassis af de liqueur avec une touche fumée el des notes de vanille ef
chocolal. Belle présence de tanins. Finole longue et agréable.

Vinsrosés
INFINITI NEGROAMARO ROSATO (Le: Pouilies - talie) 19.00€

Ardmes de cerises ef notes florales pour un vin @ la bouche fraiche, ronde et équillibrée et & lo finale longue ef fruiiée.

CAP GRIS (Languedoc - France) 25.00€

Aromes infenses ef persistanls de cerises, roses ef pomegranate. Bouche pleine, fraiche et équilibrée,

Menu Tea-Room

(De 14h30 & 17h30 )

SPAGHETTI BOLOGNESE 12.00€ CANNELLONI A L'ITALIENNE A

SPAGHETTI CARBONARA 13.00€ PENNE JAMBON CREME 13.00€
PENNE AUX 4 FROMAGES 13.00€ PANINI (VOIR CARTE INTERIEURE)
GRATIN “CAFFE PINO” 13.00€ PIADINE (VOIR CARTE INTERIEURE)
LASAGNE A L'ITALIENNE 13.00€ CROQUE (VOIR CARTE INTERIEURE)

A SALADES (VOIR CARTE INTERIEURE)
Gaufres & Crepes

GAUFRE AU SUCRE 5.00€ Glaces & Desserts &0

0
EA"mE Au moqu 5‘50€ Nos glaces Gilfi sont fabriguees or’rusonalememw
GAUFRE A LA CHANTILLY 5.50€ dans nos Ardennes belges avec des matiéres

%gmflf#l cﬂomuT ET A u 6 |m€ premiéres de qualité supérieure et dulait de ferme

GAUFRE AU NUTELLA 6.00€ — ; {,‘,‘,‘2
CREPE AU SUCRE (2 PIECES MAISON)  5.00€ COUPE 2 BOULES 3'“{
mm AuummﬂwmIJ%lY g'ggg Au choix : Vanille - Chocolaf - Moka - Fraise - Caromel beu.:re salé

: 4.

E’E A“ I'.'I'IBBIII.AT H A LA Egrnf :3\/(532'—'-5?;&00‘0? - Moka - Fraise - Carame! Deurrgls'cfé
CHANTILLY 6.50€ SORBET AU CITRON 6.00€
CREPE AU NUTELLA 6.00€ CAFE GLACE 6.00€

g}gﬁE llt“ ::AHHTIIHE g MOELLEUX AU CHOCOLAT 6.00€

: TIRAMISU MAISON 6.00€
CREPE CASSONADE 5.00¢ PROFITEROLES GLACEES 6.00€
CAFE GOURMAND SUCRE 5.50€ SUPPLEMENT CREME FRAICHE 1.00€

I café + Mini éciair + mini frangipane + mini mousse au chocolat

CAFE GOURMAND FROID 5.00€

| cofé + | boule de glace au chaix

CAFE GOURMAND D’ISA 7.00€

| cofé + 3 mignardises + | boule de glace au choix A Veuillez nous signaler toute allergie alimentaire.




Petits déjeuners (Servis dle 08h00 & 11h00)

PETIT DEJEUNER CAFFE PINO  4.50€

Demi croissant + demi pain au chocolat + pain
+ jus d'orange + café + nutella/confiture

PETIT DEJEUNER SALE 5.50€
Jambon + fromage + pain + café + jus d'orange
PETIT DEJEUNER MIXTE 5.50€

“Caffe Pino" + “Salé"

SOﬂdWlCheS Servis de 11h00 a 20h00 (Servi sans beurre ni mayonnaise ni crudités)

FROMAGE 3.80€
JAMBON 3.80€
JAMBON - FROMAGE 4.30€
JAMBON ITALIEN 5.50€
THON MAYONNAISE 4.30€
AMERICAIN 4.50€
CroQues sewis de 11n00 & 20n00
CANNIBALE (TOAST) 8.00€
Ameéricain + crudifés

CROQUE MONSIEUR 8.50€
Fromage + jambon + crudités

CROQUE MOLISANA 8.50€

Fromage + jombon + crudités + aubergines grillées + mozzarelia

TOUT SUPPLEMENT JAMBON 1.00€
FROMAGE

SUPPLEMENT CHANTILLY 0.60€
PAIN AU CHOCOLAT OU CROISSANT 1.50€
CRABE MAYONNAISE 4.30€
POULET CURRY 4.30€
DAGOBERT 4.80€
Jambon + fromage + mayonnaise + crudités

POULET CROQUANT 1.50€

Vrai blanc de poulet pané servi avec salade, tartare
et pefits oignons

CROQUE GENOVESE 8.50€
Fromage + jambon + crudités + tomates + mozzarella

CROQUE MADAME 8.50€
Fromage + jambon + oeuf + crudifés

SUPPLEMENT CRUDITES 1.00€

P QNINI servis de 11n00 & 20n00 (Pain chaud fouré selon votre choix ef servi avec crudités)

ROMA 1.00€
Pancetta + mozzarella + aubergines

MILANO 7.00€
Jambon de Parme + mozzarella + épinards
PARMA 7.00€
Jambon de Parme + mozzarella + roquetfe
CAPRI 1.00€

Thon + salade + fomates

UDINE (VEGETARIEN) 7.50€
Mozzarella + aubergines + tomates + épinard + roquette
SICILIA 1.50€
Fromoge de chévre chaud + fomates séchées + roquette + miel
LECCE 9.00€
Saumon fumeé + fromage frais

TOUT SUPPLEMENT DE CRUDITES 1.00€

P IQ d INE servies de 11h00 & 20n00 (Avec crudités - Vérntable crépe salée, fourée, gamie selon voire choix)

SOLE Mi0 8.00€
Jambon + mozzarella + champignons + sauce cocktail
PAESANA 8.00€
Jambon de Parme + mozzarella + solade
PRIMAVERA 8.00€

Jambon de Parme + mozzarella + roquette

CAFFE PINO 8.00€
Jambon de Parme + mozzarelia + aubergines
VEGETARIEN 8.00€
Mozzarello + champignons + aubergines + roquette
NORDIQUE 9.00€

Saumon fumé + fromage frais




dsp
Interface

Ce service QR CODE a été offert par DSP-INTERFACE.
Si vous étes intéressés, contactez-nous

+324 384 49 69
menu@dsp-interface.be

PROFESSIONAL
POS SYSTEM

Restaurant - Hotel - Boulangerie- Club sportif - Chaine

www.dsp-interface.be
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